ALGA EM FLOCOS

Substifuto vegetal da gelatina de origem animal
Prdtica utilizagdo e rapida solidificactio
Sugestaes de uflizaco: Utzar como gelficante ou esressume e preparagss
doces e sclgads. Gelofina (1 colher de sopa = 500 ml figuido); Pudim (1 colher
de sopa = 1 L figuido); Compota (1 colher de chd = 1 kg de frufa). Adicionar a
quantidade de Ggargar pretendida oo preparado e deixar ferver durante 8 minutos,

mexendo sempre até fotal dissolugdo.

Ingredientes: Alga dgardgordesidraoda bioligca (extato de Gelium sesguipectl).
Pode conter vestigios de glten.

Decloracdo Nutricional (vabres médlos /100 g): Energia 657 kI /164 ked; Liidos
0,29, dos quais saturados 0 g; Hidratos de carbono 0,4 g, dos quais agicares 0 g;
Fibra 79,4 g; Proteinas 0,4 g; Sal 1 g.

Consetver em local feso @ seco. Loe/Consumir de prferénd antes de: (verembalogem)

IGNORAMUS - Produtos Naturais, Lda.

AN St Guadalupe, n.2 71 @ 2135015 Samora Coneio, Porhugal 5 o
Tel:+351263 659 453 (Chamada pora arede fixa nacional) g
consumidor@ignoramus.pt ® www.ignoramus.pt
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