PREPARADO PARA BOLOS Ll PREPARADO PARA BOLOS BaRA Ee

BOLO

VEGAN
BAUNILHA

PT | Preparado em po para bolo vegan
com sabor a bavnilha.

FACIL E RAPIDO ~ BAuNLsn Bm.o
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A\ 2‘ [‘x —_ 4 VEGAN

°C BAUNILHA

— PT | Preparado em po para bolo vegan com
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Pré-aquecer o forno Juntar ao preparado Envolver com uma colher, Deitar o preparado na ::h::%tuu'ﬂme ?g;;f;e::;o er::zzdeu;?‘:osge EN | Vanilla flavoured vegan coke
o P : ; gl d . il powder mix.
a160°C. Abrlr a 225 ml (!e dgua e até objer uma massa forma e levar a0 forno TRIGO; dextrose; levedantes: difosfalo dissodico, powde!
embalagem e deitar o 135 ml de dleo vegetal homogénea. Untar uma cerca de 45 minutos. hidrogenocarhoncto de sodio; éleo de gircssol: emulsionante: ou:R g"::m:ﬂ"::"s:celr::"j;:me
preparado numa taca. (girassol/coco). forma com éleo e farinha. Desenformar e servir. estearail-2-luctilato de sodio; aroma natural de baunilha pourg 9 :

(0,5%); sal; espessante: goma xantana; género alimenticio

T o corante (concentrado de cenoura, agafrio). Para alergénios
EN | Preparation: Preheat oven to 160°C. Open the package and pour wor Wpeodiitoc oslioos. Podccoimsshies

- 1 the preparation into a bowl. Add 225 ml of water and 135 ml of vegetable de leite, sofa, sésamo e frufos de casca ria.

Declaracéio Nutricional

oo ° e o0 ° '
o0 °
Nutrition Declaration / Déclaration Nutritionnelle
Valores médios por
Average values per 100g 66 g*
Valeurs moyennes pour

Energio / Enrgy / nergie 1460 k)/349 kel 964 kJ/230 keel

oil (sunflower/coconut) to the preparation. Mix with a spoon until smooth
and well combined. Grease a cake pan with vegetable oil and flour. Pour the

EN | Vanilla flavoured vegan cake powder mix.

sugesfiio de apresentagdio /serving suggestion / suggesfion de preseniation:

mixture into the cake pan and bake for about 45 minutes. Remove the cake Ingredients: WHEAT flour; sugor; WHEAT GLUTEN; rice Lipidos / Fot / Matees grases 176y 114y
from the pan and serve. starch; WHEAT starch; dextrose; raising agent: disodium ~ r s qisardes .15 17y
. , . . diphosphate, sodium hydrogen carbonate; sunflower oil; ohwidsoes/ drloddes st ’

FR | Préparation: Préchauffer le four d 160°C. Ouvrez|'emballage ef versez emulsfir: sodium stearoyl-2-actylate; natural vanilla PRE P ARA Ao F AcIL H'dL“'l:" e ‘“’h"'l“‘. . by 75y
la préparation dans un bol. Ajouter 225 ml d'eau et 135 ml dhuile végétale flavouring (0,5%); salt: thickener: xanthan gum; colouring (u:i; yg;:’:mi:ﬂ “

(tournesol /coco) d la préparation. Mélanger avec une cuillére, jusqu’a I'obtention food concentrate (carrot, safflower). For allergens see o w?ﬂth suqurs / donsuces 3y 154y
d'une pite homagéne. Recouvrir un moule avec huile végétale et farine. Versez highlighted ingredients. May contain fraces of 1 EMB ALAGE M = 1 BULU S fi /Rt Bbes lineties 06y 04y
la préparation dans le moule et enfournez pour 45 minutes. Démouler et servir. milk, soy, sesame and nuts. — : e i i by i

Sal /Salt /el 0629 041g

— PT | *Esta embalagem contém aproximadamente 12 porces de 66 g
de produto preparado com leo vegetal e dgua.

Conservar em local fresco e seco, o cbrigo da luz.
Lote/Consumir de preferéncia antes de: (ver embalagem)

EN | *This package contains approximately 12 porfions of 66 g
vw 1 of prepared product with vegetable oil and water.
+ = =] ; Store in  coal, dry place, away from light.

fion / suggestion de p

FR | Préparation en poudre pour giiteau végan
: & : ~ saveur vanille. Ingrédients: Farine de BLE; sucre;
W GLUTEN de BLE; amidon de riz; amidon de BLE; dextrose;
poudre d lever: diphosphate disodique, carbonate acide de

o Utilizar o preparado para holo vegan em receitas x‘i‘:&:‘u;”'!]*’rgril°:$3:§|v Z’:Ilﬁtlzg";/:)fegzrlgpigﬂ:r
de queques e hases de tartes. : o), el 3

gomme xanthane; denrée alimentaire colorante » :& = z
* Rechear ou preparar uma cobertura para obter / 5 {concentré de carofte, safran). Pour allergénes voir St ';-g' = E L s e ot
- um bolo ainda mais irresistivel. Illgre.lllenl.s sol'lllgnes. Pe'"_ co!llenlr des traces H RI*Ce pngue! contient approximativement 12 portions de 66 g
FSC de lait, soja, sésame et fruits a coque. de produit préparé avec de 'huile végétele et de I'eau.

4 © Preparar um holo mérmore combinando as | recictaco A conserver dans un endroitfris ef sec,  'abri de o lumiére.

Cﬁntém 1 Saqueta de prepar: ado Lot/A consommer de préférence avant le: (voir emballage)

misturas de baunilha e de chocolate. e i [E]sse[=] o
* Cobrir o bolo com fruta, coco ralado ou frutos %Nﬁw My el i v ?' ; \ ; _ 45 0 g Quantidade liquida / Net weight / Quantité nette:
/" E' g

secos, para um resultado ainda mais delicioso. 4 50 g
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