0 Oleo de Coco Cen Porcento ¢ un dleo puro, extraido a fiio o OLEO DE COCO PURO + NAO REFINADO
partr do fruto fresco biolgico. Uma gordura 100% vegetal, suave > N,/ Ingredientes: Oleo de coco extra virgen, proveniente de agricultura
¢ aromatico, para uso culndrio ¢ para cuidados de beleza. ALIMENTACAO VIVA 57 / biolagica. Sem alergénios. -

Declaragdo Nutricional (volores médios /100 g): Energia 3760 £)/900 kel
Lipidos 100, dos quais sofurados 91 g; Hidkatos de catbono 0 g, dos
quais agicares 0 g; Proteinos 0 g; Sl 0 g.

Conservar emlocal fresco e seco, 00 abrigo da luz.

Depois de aberto, conservar  temperatura ambiente.

Certicado por:
: < 200 m
bIOLOGICO ISR 1Py

Lofe/Conuit dz prefrtcia ontes do n de: (ver enbelogen)
EXTRA VIRGEM ‘

Na cozinho, ¢ ideal para barrar em toradas ¢ tostas, adicionar @
fogurtes e batidos, confecionar panguecas, bolos ¢ sobremesas,
conferindo um agradavel sabor ¢ aroma @ ¢oco.

Em cuidados de belezo, para hidratar a pele ¢ os cabelos ou
como desmoquihante.

Este produto pode apresentar-se em estado liguido ou solido,
dependendo da temperatura ambiente.

Fabricado pora; IGNORAMUS - Produtos Naturais, Lda.
Av. Nossa & Guadalupe, n 71 - 2135-015 Samora Coneia
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