DOCE DE TOMATE

adocado com xarope de milho _,;./i/’

Sugestdes de utilizactio: Para harrar no péo, em tostas e bolachas de arroz.
Para adocar iogurtes e papas, como cobertura e recheio de bolos e para servir
com requeijiio ou queijo fresco.

Ingredientes: Agu; tomate; farinha de milho; CEVADA germinada.
Preparado com 90 g de fomate por 100 g de produto.
Para alergénios ver ingredientes realcados.

Declaraciio Nutricional (valores médios por 100 g): Energia 1020 k)/
/255 keal; Lipidos 0,4 g, dos quais saturados 0,2 g; Hidratos de carhono
61,7 g, dos quais actcares 40,4 g; Fibra 0,9 g; Proteinas 0,5 g; Sal 0,05 g.

Conservar em local fresco e seco. Depois de aberto, manter no frigorifico.
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RECEITA ORIGINAL

L S Toda a docura da fruta e do xarope de milho,
WSS obtido da farinha de milko e da cevada germinada.

+ Fruta natural + Sem conservantes
+ Sem corantes + Sem adicio de pectina
+ Sem adocantes arfificiais + Embalagem sustentavel
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